Fara 12 unslacdes

Fara la masa madre

= 1 k de harina
+ 450 | de agua
+ 100 g de levadura

Fara el pan

+ 1 k de harina 000

* 260 g de masa madre
« 120 g de manteca

# 100 cc de leche

* 35 g de sal fina

+ 325 | de agua

+ 25 g de levadura

+ 135 g de pesto

Fara gl pesto

+ 105 g de hojas de albahaca
* 4 g de nueces

+ 10 g de queso parmesanc
* 40 g de aceite de oliva

* 2 g de ajo picado

60 Ccav

Prepare el pesto: procese todos (os ingredientss hasia

lograr una pasta homogénea.

1. Badlica la masa madre integrando 1odos s ingredientes.
Amase v deje fmentar en un bal tapadio con un pefa ho-
meag durarte 18 Poias a una emperaiura ideal de 2000,

2. Farme una carona can la haring, agregae en al canird
la lacha y |2 sal disuelta en el agua. Lina los ingracientes
cial cenlro o8 A Sorona -axcapls & harnna- Con ung -
palulg, Agreque 2 Masa madre v COMence 2 amasar.

3. Una ez Tormaddo 2l Dalln, dejelo reposar 45 minutos.

s el Ballo oy 2sh con palota. Corta red-

15 % 10 cm, coldualas an placas acetadas
v dgjeles ferrmantar haska gue dusliguen sueshemnen,

5. Reglice tajos conung hopla de aletar o mancando li-
negs con los dedos,

B, Antes de Tevarlos al horno, pinte 1 superficie con

aceite de aliva. Cocine en horno a 230°C duranie 25

Produccion gastrondmica:
Sapore di Pane - Centra Industrial Garin,
ruta Panamericana, km 37,5,
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